
 

 

رؤيت  القطقعقال اليق ق ق   «

لققسقق ققيققافقق ققت  قق  ر قق  
 ميخوى الخغذيت    الي ن 

الققو قق  الققزافققن لقق  ققخققا   «

 الي    

دور الأسقق ققالا واء ققيققا   «

البحزيت    ر ق  ميقخقوى 
 الخغذيت .

اءسخشرال اليق ق ق   ق   «

 الي ن الواق  واءمل
 

الققعقق ققاققيققاث والققخققاققاو ققيققاث  «

 الي  يت. 

دور اءسخث ار  ق  حقيق قيقت  «

 الطعال الي   .

اء زار الخ  لحطج بالطعقال  «

الي     خيعت ءسقخق قزار 
 عسي الي ن  الحزب
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ٌعد القطاع السمكً من القطاعات الواعدة التً ٌعول علٌها المساهمة فً تحرٌك الاقتصاد الوطنيً وتيعي ٌي  الامين     

 02كم تقرٌبا ٌشرؾ على  0022 إلىالؽذابً ورفع مستوى التؽذٌة فً الٌمن، فالٌمن تمتلك شرٌطاً ساحلٌاً ٌمتد طوله 

والبقٌة على سواحل خلٌي  “  حجة، الحدٌدة وتع ” محافظات على سواحل البحر الأحمر وهً  3محافظات ساحلٌة منها 

كما تمتليك اليٌيمين أكي ير “  لح ،  عدن، أبٌن، شبوة، حضرموت، المهرة وارخبٌل سقطرى” عدن والبحر العربً وهً 

ج ٌرة تقع معظمها فً البحر الأحمر,  ومن هنا ٌؤتً التنوع البٌبً والميعيٌيشيً ليلي يروة السيميكيٌية اليٌيمينيٌية  002من 

والقاعٌة وكذلك الأحٌاء البحرٌة على امتداد الشرٌط الساحلً وشواطا الج ر، وتشٌر نتاب  اليدراسيات  االسطحٌة منه

نيوعياً  02نوع من الأسماك والأحٌاء البحرٌة الأخرى, لم ٌستؽل منهيا إلا  022- 302والأبحاث السمكٌة إلى وجود 

% من إجمالً أنواع الأسماك المتواجدة فً المٌاه الٌمنٌة، كما أكدت تلك الدراسات أن القدرة الإنيتياجيٌية 01-00تم ل 

أليؾ طين  022ألؾ طن سنوٌاً فً حٌن لا ٌتجاو  الاستؽيلل اليليعيليً  022-302لهذه السواحل  ٌصل الى حوالً 

سنوٌاً،  وبالتالً لا ٌ ال هناك  فرصاً است مارٌة ك ٌرة ومتعددة سيواء فيً ميجيال  اصيطيٌياد الأسيمياك أو تسيوٌيقيهيا 

وتصدٌرها أو فً الصناعات الأمامٌة والخللٌة من الاست مار فً مجال التخ ٌن والتبرٌد والتيعيليٌين وصينياعية السيلين 

 والقوارن وشباك الصٌد.

 الجمهورٌة الٌمنٌة

 وزارة التخطٌط والتعاون الدولً

  اليمنفي زفع مستوى التغذية لالسكزتارية التنسيقية 

 : رؤيت انقطاع انسمكي نهمساهمت في رفغ مسخىي انخغذيت في انيمن

الأطلال، تحتوي الأسماك والأحٌاء البحرٌة على نسبة عالٌة من البروتٌنات والمؽذٌات الدقٌقة التً تساعد فً تحسٌن التؽذٌة خصوصاً بٌن النساء و   

( SUN Yemenوفً إطار خطة التؽذٌة متعدة القطاعات الهادفة الى رفع مستوى التؽذٌة فً الٌمن والتً تتبناها سكرتارٌة رفع مستوى التؽذٌة ) 

ها سعت الو ارة الى إعداد تصور متكامل ٌهدؾ الى تع ٌ  جانن التؽذٌة من خلل ح مة من التدخلت والانشطة المدروسة والتً اشرؾ على اعداد

خبراء محلٌٌن ودولٌٌن فً مجال التؽذٌة هدفت 

 فً مجملها  إلى 4 

رفع مستوى الوعً بؤهمٌة استهلك  .0

الاسماك كؽذاء ٌساهم فً الحد من سوء 

 التؽذٌة.

التوسع فً تسوٌق الأسماك ومنتجاتها  .0

وتؽطٌة المناطق التً لا تصلها المنتجات 

 السمكٌة .

ضمان الجودة السمكٌة من خلل رفع  .3

إنتاج، تحضٌر، ”القدرات فً كافة المراحل 

 “.  تسوٌق

تع ٌ  سبل كسن العٌش فً المجتمعات  .0

الساحلٌة ودعم المرأة الساحلٌة  من خلل 

ح مة من المشارٌع الصؽٌرة التً تسهم فً 

  ٌادة الدخل وتحسٌن سبل العٌش  للأسر.

 تع ٌ  دور الابحاث السمكٌة بهدؾ الحلاظ على المخ ون السمكً واستدامته.  .0

  ٌادة الانتاج السمكً من خلل تبنً مشارٌع الاست راع السمكً وتشجٌع التوسع فً هذا المجال . .0

 تقدٌم برام  تؽذٌة لشرٌحة  صؽار الصٌادٌن المنتجٌن بهدؾ رفع مستوى الوعً التؽذوي فً المجتمعات الساحلٌة. .1

 تشجٌع قطاع الاعمال وخاصة المنشآت الصؽٌرة والمتوسطة للست مار فً المجال السمكً. .2
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  4 انىضغ انزاهن نلإنخاج انسمكي

 م2012 –م 1990تطور حجم الإنتاج الوطنً ) المحلً ( من الأحٌاء المائٌة للفترة 

ملحوظة ال وفرت للقطاع السمكً خلل السنوات الماضٌة الك ٌر من الإمكانٌات المادٌة والتوظٌلات الاست مارٌة، انعكست هذه الإمكانٌات فً ال ٌادةت  

ٌر عملٌات تطوفً الإنتاج خلل اللترة، وقد اتخذت الإجراءات الكلٌلة بتحدٌد وتطوٌر الخدمات الساحلٌة بجمٌع مكوناتها باعتبارها المرتك  الأساسً ل

 الإنتاج بشكلٌه التقلٌدي والتجاري .

 

ونتٌجة للتطور الملحوظ فً الإنيتياج السيميكيً فيقيد ارتيليعيت نسيبية اسيتيؽيلل 

م 0220% عيام 01.0% اليى 03المخ ون السمكً المتاح اصطيٌياده مين 

وتشكل الأسماك السطحٌة الكبٌرة والصؽٌرة الحصة الأكبر من أنواع الأسمياك 

%. إذ تيعيتيبير 20.0والأحٌاء البحرٌة الأخرى المصطادة, وبنسبة تصل إليى 

هذه الأنواع من أك ر الأسماك استهلكاً ميحيليٌياً وخيارجيٌياً. فيٌيميا ٌيبيليػ حيجيم 

% مين الأحيٌياء 0.3% بيالإضيافية اليى 0.0الأسماك القاعٌة المصطادة نحو 

 .البحرٌة الأخرى

 ( 2012-1990) تطور متوسط معدلات الاستهلاك للفرد للفترة 

ت تتؤ ر معدلات استهلك اللرد ب ل ة عناصر أساسٌة وهً )الإنتاج، الصادرات والنمو السكانً(، وشيهيدت اليٌيمين تيطيوراً فيً الإنيتياج والصيادرا 

% ( وٌتم تحدٌد استهلك اللرد بإنقاص إجمالً الصادرات من إجمالً الإنتاج وقسمية الينياتي  3.0%( إلى ) 3.1وانخلاض معدل النمو السكانً من ) 

   على إجمالً السكان للجمهورٌة.
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من  كمٌة الانتاج والصادرات والمتا  للاستهلاك و دد السكان وكمٌة استهلاك الفرد من الاسماك

 2017 - 1990 ام 

 (كجم) استهلاك الفرد  (ملٌون طن )  دد السكان  (طن ) المتا  للاستهلاك  (طن ) الصادرات  (طن ) كمٌة الأنتاج 

 م ( 2012-م 1990الاستهلاك السنوي للفرد من الإمدادات السمكٌة  للسنوات     )  

87% 

6% 7% 

  نسبة تواجد الأسماك 

 الاسماك السطحٌة 

 الاسماك القاعٌة 

 الاحٌاء البحرٌة الأخرى
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 مؼــــاييـــــز الجىدة وانسلامت انغذائيت 
اك سيميكافة القوانٌن الأساسٌة المطبقة فً الٌمن بالقواعد الصحٌة أ ناء تداول وتحضٌر الأسماك والمنتجات السمكيٌية ليليمينيتيجيات اليطيا جية وكيذا الأ 

اليميتيحيدة      ميمالمجمدة والمعلبات السمكٌة والأسماك المجللة والمملحة والمدخنة جمٌعها تستند إلى قوانٌن وأنظمة منظمة الأؼذٌة وال راعة اليتيابيعية ليلأ

  (FAO  ( وأٌضاً إلى قواعد منظمة الصحة العالمٌة )WHO  ومن خلل تطبٌق قواعد الممارسة الصحٌة بتداول وتحضٌر الأسماك ليننيتياج بيجيودة )

وحيتيى اد عالٌة ولضمان جودة المنت  النهابً لابد من التؤكد من أن التطبٌقات التكنولوجٌة والصحٌة المعمول بها والمعدات المستخدمية مينيذ الاصيطيٌي

 التسوٌق مطابقة للقوانٌن والأنظمة المشار إلٌها ووفقاً للمواصلات والمقاٌٌس المطلوبة .

 ومع تطور نشاط الصادرات السمكٌة الٌمنٌة إلى الخارج كان لا بد من مواكبة هذا التطور فً تيليبيٌية الاشيتيراطيات ليليدول اليميصيدر إليٌيهيا وخياصية

 ميةالمجموعة الأوروبٌة ، وأصبحت الٌمن تلبً الاشتراطات الأوروبٌة كمنظومة متكاملة مع الاشتراطات الصحٌة السابقة والأك ر حيرصياً عيليى سيل

لٌاً كافية حا وحماٌة سمعة المنتجات الٌمنٌة خارجٌاً ونستطٌع القول بؤن المواصلات والمقاٌٌس الٌمنٌة هً نلس المواصلات والمقاٌٌس الأوروبٌة وتطبق

م قيٌياالإجراءات التً وافقت علٌها الملوضٌة الأوروبٌة والتً أشرفت على تدرٌن وتؤهٌل الكوادر الٌمنٌة فً تطبٌيق هيذه الاشيتيراطيات مين خيلل الي

اج نيتيبالعدٌد من الدورات التدرٌبٌة لكوادر الو ارة وكذا اللنٌٌن فً مإسسات ومصانع ومعامل القطاع الخاص فً كل ما ٌتعلق بالشيروط الصيحيٌية لإ

 وتسوٌق المنتجات السمكٌة وشروط مراقبتها أهمها4

 . تحدٌد الحد الأدنى للقواعد الصحٌة بالنسبة للمنتجات السمكٌة التً ٌتم اصطٌادها على متن قوارن الصٌد 

 . تحدٌد نوعٌة المٌاه المستخدمة لمعالجة المنتجات السمكٌة 

 . المبادئ التلصٌلٌة للتلتٌش العٌنً ) الحسً ( لؽرض الكشؾ عن الطلٌلٌات فً المنتجات السمكٌة 

 . تحدٌد القٌمة الإجمالٌة لحدود القواعد النٌتروجٌنٌة المتطاٌرة لمختلؾ المنتجات السمكٌة مع تحدٌد طرق التحلٌل التً ٌجن استخدامها 

  . تحدٌد الطرق المرجعٌة للكشؾ عن مخللات المعادن ال قٌلة 

   . تطبٌق نظام ) الهاسٌن ( لكل المنشآت والمصانع ولمعامل قوارن الصٌد 

 دور الاسماك والاحياء انبحزيت في رفغ مسخىي انخغذيت : 
ٌساهم القطاع السمكً فً توفٌر الؽذاء للستهلك اليميحيليً  فيً اليخيليض مين حيجيم 

% من حجم  الانتياج 12الواردات من اللحوم الحمراء والبٌضاء, حٌث ٌتم استهلك 

من الأسماك الطا جة  والمعلبة اليميصيطيادة سينيوٌياً, أدى إليى ارتيلياع نصيٌين 

 كجم سنوٌا ً .  2استهلك اللرد إلى 

وتعتبر الأسماك من العناصر الؽذابٌة المهمة لجيميٌيع  سيكيان اليعياليم رؼيم  

التباٌن الجؽرافً الكبٌر،  فالأسماك والمنتجات السمكٌة تيعيد مصيدراً هيامياً 

وعالً الجودة للبروتٌنات؛ حٌث ت ٌد نسبة البروتٌنيات فيً الأسيمياك بينيسيبية 

% تقرٌبًا عن المصادر النباتٌة. وتحتوي الأسماك عيليى اليعيدٌيد  00  -  0تتراوح بٌن 

من الأحماض الأمٌنٌة الأساسٌة لصحة الإنسان، م ل الٌ ٌن و المٌ ٌونٌن. وتعتبر العيدٌيد 

الطوٌلة السيليسيلية،  3من الأسماك خاصة الأسماك الدهنٌة مصدرًا للأحماض الدهنٌة أومٌؽا 

التً تساهم فً نمو الاعصان والدماغ فً الجنٌن وٌضمن التطور العقلً والبصري ، 

 خاصة خلل مرحلة الألؾ ٌوم الأولى من حٌاة الطلل.

كييييمييييا تييييوفيييير 

الأسماك أٌضًا المعادن الاساسٌة لبناء 

الجسم  م ل اليكيالسيٌيوم واليليوسيليور 

وال نك والحدٌد والسٌليٌينيٌيوم واليٌيود 

والتً  A   ،D  ،Bوكذلك اللٌتامٌنات 

تساعد فً اليحيد مين ميخياطير سيوء 

 التؽذٌة والأمراض ؼٌر المعدٌة .

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     
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 نلأطفال والأمهاث دور الأسماك في تحسين انخغذيت 
اليدهينيٌية اليطيوٌيلية السيليسيلية، وهيً حيميض  3 –تلعن  الأؼذٌة التً تنتجها البٌبة المابٌة دوراً خاصا فً التؽذٌة بصلتها مصيدراً لأحيمياض أوميٌيؽيا

وبالتالً، ٌتسم اسيتيهيلك  .الأم ل للمخ والجها  العصبً للأطلال و، المهمان للنم   ( DHAوحمض دوكوساها كسٌانٌوك )  ( EPAاٌكوسابنتانوٌك ) 

بٌنما توفر العدٌد من ال ٌوت النيبياتيٌية مصيدراً بيدٌيل ليلأحيمياض  (نافذة الألؾ ٌوم  ) الأسماك بؤهمٌة خاصة خلل فترة الحمل وأول سنتٌن من الحٌاة

ل لا ٌيتيم   DHAلٌنولٌنٌك الذي ٌتعٌن تحوٌله، على سبٌل الم ال، إلى حمض)  –، وهً عبارة عن حمض أللا 3 –الدهنٌة أومٌؽا (  وليكين هيذا اليتيحيوت

ن الاتكال فقط على ال ٌت النباتً خلل أشد اللترات الحاسمة من حٌاتنا وخلصت مإخرا مشياورة مشيتيركية بيٌين  .بكلاءة عالٌة فً أجسامنا، مما ٌصعت

تيوى ليميسيخبراء منظمة الأؼذٌة وال راعة ومنظمة الصحة العالمٌة إلى أن وجود السمك فً النظام الؽذابً ٌخلؾ من خطر أن تلد النساء أطلالا دون ا

 002 وبالنسبة للنموء الأم ل لمخ الأطلال، فإن اليميتيطيلين اليٌيوميً ٌيبيليػ  .الأم ل لنمو المخ والجها  العصبً مقارنة بالنساء اللواتً لا ٌؤكلن السمك

وهيذا ميهيم بشيكيل خياص بيميا أن  ( فيً اليوقياٌية مين الأميراض اليعيقيليٌية،  DHAمللٌؽراما فقط ، و مة أدلة مقنعة بشكل مت اٌد على دور حمض ) 

ليعيقيليٌية ت االاضطرابات العقلٌة تت اٌد بشكل عارم فً أنحاء العالم، وفً المناطق المتقدمة من العالم تتجاو  حالٌياً اليتيكيليلية اليميرتيبيطية بيالاضيطيرابيا

  .والمرتبطة بؤمراض الشرٌان التاجً والأمراض السرطانٌة مجتمعة

فهناك أدلة قوٌة تبٌن كٌؾ ٌإدي استهلك الأسماك، وبالأخص السمك ال ٌتً، إلى تقلٌل خطر الوفياة  .واستهلك الأسماك له أٌضاً فوابد صحٌة للبالؽٌن

وتشيٌير  .وٌم ل مرض الشرٌان التاجً مشكلة صحٌة عالمٌة تتؤ ر بها أعداد مت اٌدة من الناس فً البلدان الينياميٌية .جراء مرض الشرٌان التاجً للقلن

الدهنٌة الطوٌلة السلسلة التً توجد بشكل ربٌسً فً الأسماك والمنتجات السمكٌة، فإن استهلك الأسيمياك  3 –التقدٌرات إلى أنه بلضل أحماض أومٌؽا

اليدهينيٌية  3 –% ، وتعتبر منتجات تربٌة الأحٌاء المابٌة مصدرا ربٌسٌا لأحماض أومٌؽا 30 ٌقلل من خطر الوفاة جراء أمراض الشرٌان التاجً بنسبة

( حيمياٌية مي يليى مين   DHAو )   (   EPAمللٌؽراما للشخص البالػ من حمضً )  002 وتعطً الكمٌة المتناولة ٌومٌا التً تبلػ 1 .الطوٌلة السلسلة

  .مرض الشرٌان التاجً

وٌصح هذا بشكل خاص بالنسبة ليلأنيواع  .وٌرك  الإهتمام المت اٌد على المنتجات السمكٌة باعتبارها مصدراً للمؽذٌات الدقٌقة م ل اللٌتامٌنات والمعادن

 نيك، واليالصؽٌرة الحجم التً تُإكل كاملة مع رأسها وعظامها، والتً قد تكون مصدر ممتا  للعدٌد من المعادن الأساسٌة مي يل اليٌيود، والسيٌيليٌينيٌيوم، 

وٌيميكين أن تيوجيد فيروق  .والحدٌد، والكلسٌوم، واللوسلور، والبوتاسٌوم، وكذلك اللٌتامٌنات م ل فٌتامٌن ألؾ ودال، وعدة فٌتامٌنات من المجموعة باء

ولا تعود التركٌبة التؽذوٌة اللرٌدة للسمك فقط إلى الأحماض الدهنٌة والأحماض الأمٌنٌية  .هامة بٌن نوع وآخر وبٌن الأج اء المختللة من السمكة نلسها

ورؼيم  .إذ تُظهر دراسات تناولت مؽذٌات أخرى أقل شهرة م ل التورٌن والكولٌن فوابد صحٌة إضافٌة محتملة –(فٌتامٌنات ومعادن) والمؽذٌات الدقٌقة

  .أن السمك مصدر ممتا  للبروتٌن، لكن ما ٌجعل السمك ؼذاءً فرٌدا بحق هً كل المؽذٌات الإضافٌة التً ٌمكن أن ٌحتوي علٌها بكمٌات كبٌرة

 المياه انيمنيت في المىارد انسمكيت أنىاع 

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     
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 الجمبري الساحلً

 جمبري الأ ماق

 الشروخ الصخري

 شروخ الأ ماق 
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 : انىاقغ والأمم الاسخزراع انسمكي في انيمن 
ٌم ل الإنتاج السمكً ركٌ ة أساسٌة لسد اللجوة الؽذابٌة فيً إنيتياج اليبيروتيٌين اليحيٌيوانيً،  وأصيبيح 
الاهتمام بتنوع مصادر الإنتاج السمكً ضرورة ملحة وحتمٌة باعتباره أحد اليميصيادر اليميتيجيددة إذا 
أحسن استخدامها والمحافظة علٌها لضمان مساهمتها فً توفٌر الأمن الؽذابً و التيطيور الاقيتيصيادي 

 والاجتماعً للسكان.

من هنا ٌؤتً الاهتمام بإنشاء الم ارع السمكٌة كمصدر آخر لتع ٌ  الإنتاج من اليميصيادر اليطيبيٌيعيٌية 

 .والحد من الاصطٌاد الجابر والحلاظ على المخ ون السمكً 
 لماذا الاستزراع السمكي : 

لقد  بت باللعل أن وحدة المساحة من الم ارع السمكٌة تنت  أك ر من عشيرة أضيعياؾ مي يٌيليتيهيا مين  

 المصابد الطبٌعٌة مما ٌشجع على الاتجاه بجدٌة نحو هذا النوع من الاست مار فً القطاع السمكً.

والٌمن إحدى الدول التً تعول بشكل كبٌر على ال روة السمكٌة باعتبارها رافدا مهما من روافد الدخل 

القومً بعد النلط , لذلك تحرص الحكومة  على الحلاظ على الميخي ون السيميكيً مين خيلل تيرشيٌيد 

عملٌات الاصطٌاد , وتطوٌر جانن الاست راع السمكً ل ٌادة الإنتاج والحلاظ على اليتيوا ن اليبيٌيبيً 

ليقير الي لهذه ال روة و تطوٌر القطاع بما ٌع   التنمٌة المستدامة ورفد الاقتصاد الوطنً و تع ٌ  التؽذٌة و توفٌر فرص عمل و التخلٌؾ مين مسيتيوى

الحدٌ ة ات والبطالة. ولاستدامة ال روة السمكٌة لابد من إدخال الاست راع السمكً كمكون أساسً فً التنمٌة المستدامة للموارد السمكٌة حسن الدراس

(  و ؼٌرها من الهٌبات و اليمينيظيميات اليدوليٌية اليميعينيٌية بيالي يروة FAOو توصٌات المنظمات الدولٌة م ل منظمة الأمم المتحدة للأؼذٌة وال راعة)

 السمكٌة.

وتمتلك الجمهورٌة الٌمنٌة حسن الدراسيات ميواقيع كيبيٌيرة عيليى طيول الشيرٌيط السياحيليً صياليحية 

للست راع السمكً ، فرؼم ذلك الا ان الاست مار فً اقامة مشارٌع الاسيتي راع السيميكيٌية فيً اليٌيمين 

ضعٌلة جدا حٌث لا توجد سوى م رعتٌن سمكٌتيٌين احيدهيم لاسيتي راع اليجيميبيري وتيجيربية واحيدة 

 للست راع التكاملً وكلها تعد تجارن ناجحة وذو جدة اقتصادٌة كبٌرة  4 

مزر ة با مسلم  لاستزراع الجمبري  فً محافظة الحدٌدة تعود ملكٌتها للقطقطقاع القخقاج وبقحقجقم  .1

 طن للسنة. 000انتاجً ٌصل الى 

مزر ة فً محافظة حضرموت تم إنشائها حدٌثاً تعود ملكٌتها للططاع الخاج أٌضاً وبحجم انتقاجقً  .2

 طن خلال السنة الأولى من الانتاج  000بلغ 

تنفٌذ   دد من  الاحواض لتجربة الاستزراع التكاملً فقً مقزارع الانقتقاج القنقبقاتقً مقثقل مقزر قة  .3

المترب فً مدٌرٌة باجل والتً كان لها الاثر الاقتصادي والانتاجً لقلقزرٌقعقات والا قلاا القخقاصقة 

بالاستزراع وتدوٌر مخلفات الاحواض بهدا تسمٌد النباتات فً المزر ة وكان لذلك اثر كقبقٌقر فقً 

زٌادة الانتاج النباتً وهً من التجارب الناجحة فً هذا المجال الذي ٌنبغً التوسع فٌها وتعمٌقمقهقا 

  لى كافة مالكً المزارع النباتٌة  .

وتسعى وزارة الثروة السمكية الى تطوير الاستزراع السمممكمن ممل امتح اسمتمطمراث الاطمير الممم سمسمن   
لمتميم.يمة. ى الإرارة وتنظيم وتوسيع اقيمة مشيريع الاستزراع لمي سيترتب  عميه مل رور كبير فن زييرة الانتيج السمكن والمسيهمة فن تعزيز ورفمع مسمتمو 

ل كمي ركزت اطة القطيع السمكن ضمل الاطة متعررة القطيعيت الهيرفة الى رفع مستوى التي.ية فن اليمل عمى تطوير جينب الاستزراع السممكمن مم
ا اتح اجراء عرر مل الرراسيت التاصصية وتنفي. مزرعتيل نمو.جيتيل  فن مطيفظتن الطريرة وعرل بهرف تشجيع القطيع الايص لتستثمير فمن هم.

 الجينب . 

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     

نماذج من العالم -مزارع سمكية   
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 الجمؼياث وانخؼاونياث انسمكيت  
العمل التعاونيً ليليعياميليٌين فيً ميجيال الصيٌيد ٌشكل 

البحري حاجة ملحة وذلك لطبٌعة مخياطير اليميهينية . 

ولما تم له الجمعٌيات اليتيعياونيٌية السيميكيٌية مين أطير 

مإسسٌة تساهم فً تنمٌة الصٌد التقلٌدي وادارة البنٌية 

التحتٌة وخدمة الصٌادٌن و ٌيادة الانيتياج واليتيسيوٌيق 

السمكً والمساهمة فً تنمٌة اليميجيتيميعيات اليميحيليٌية 

الساحلٌة، لما تقدمه من تسهٌلت مي يل تيوفيٌير ادوات 

ومييعييدات الصييٌييد ، وخييدمييات الصييٌييانيية وتسييوٌييق 

 الاسماك .

ى وتقوم الجمعٌات السمكٌة بدور مهم فً مجال الرقابة والتلتٌش البحري من خلل تشكٌل اللجان البحرٌة من الصٌيادٌين وكيبيار السين ليليوقيوؾ عيلي

دى ة ليالقضاٌا المتصلة بالحلاظ على البٌبة وحماٌة ال روة ومواردها من الاضرار والمخاللات ، إضافة إلى الاعراؾ و واليليوابيح اليميحيليٌية اليميتيبيعي

ت السيميكيٌية عيٌياالصٌادٌن والتً ٌحقق التقٌد بها وضعاً اٌجابٌاً تجاه المسابلة ، وٌقع الدور الاكبر فً مهمة الرقابة والتلتٌش البحري على عاتق الجيمي

والصٌادٌن نظرا لانتشارهم على طول الشرٌط الساحلً للجمهورٌة الٌمنٌة ، ولان الجمعٌات والصٌادٌن هيم اول مين ٌيواجيه واول مين ٌيبيليػ عين 

ط المخاللات والاعمال الضارة ، وقد شهد العمل التعاونً السمكً نمواً ملحوظا ، حٌث انتشرت الجمعٌات  التيعياونيٌية السيميكيٌية عيليى طيول الشيرٌي

م  ، وتي اٌيد عيدد الصيٌيادٌين 0201جمعٌة ( حتى العام 030م الى )0332جمعٌة سمكٌة ( عام  00الساحلً والج ر الٌمنٌة وت اٌد عددها من ) 

 الؾ صٌاد (.10المنتسبٌن للجمعٌات التعاونٌة السمكٌة لٌصل عددهم الى ) 

 ػدد مزاكز الانزال وطىل انشزيط انساحهي نهجمهىريت انيمنيت : 

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     
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 انقطاػاث المنخجت 
 

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     

 نظاو حسىيق الاسماك 
الأسييماك سييلعة اسييتهلك فٌمكيين أن تييسوق إلييى 
المييستهلك النهييابً أو إلييى معمييل أو مييصنع حٌييث 
تتؽيييٌر طبٌعتهيييا صيييناعٌاً  يييم تيييسوق  انٌييية إليييى 
المستهلك النهيابً، بهيدؾ  تلبٌية حاجيات المجتميع 

تيسوٌق  لونالمادٌة فً إنتاج السلع والخدمات التً تلقى قبول لدى جمهور المستهلكٌن وٌتوقؾ القبول على السعر المناسن والجيودة المناسيبة ٌعتميد أسي
 الأحٌاء البحرٌة بالجمهورٌة الٌمنٌة على  ل ة عناصر ربٌسٌة وهً البٌع بالجملة والبٌع بالتج بة والتصدٌر .

 -البٌع بالجملة :
د ) المحيرج ( مي اٌتم إن ال جمٌع الإنتاج للصٌد التقلٌدي فً مراك  الإن ال ومواقع الم اد العلنً ..، وتتم عملٌة البٌع لننتاج مين قبيل القيابم عليى ال

مابٌة ال وٌتنافس المشترٌٌن للحصول على الإنتاج ومن ٌقدم أعلى سعر ٌحصل على الإنتاج وبعد موافقة الصٌاد على السعر المعروض ..، كمٌة الأحٌاء
 عبيرتتجه إلى الأسواق المحلٌة مباشرة أو إلى معاميل التحيضٌر ومعالجية الأسيماك وميصانع التعلٌين أو تيذهن إليى أسيواق اليدول المجياورة  مباشيرة 

 المنافذ البرٌة .
 -البٌع بالتجزئة :

فٌهيا تً ٌتم البٌع بالتج بة فً أسواق كبٌرة مخصصة لبٌع الأسماك الطا جة بالتج بة تشرؾ على إدارة هذه الأسواق السلطات المحلٌية بالمحافظية الي
 السوق ، إضافة إلى بٌع الأسماك فً محلت متخصصة بالبٌع بالتج بة .

 -التصدٌر :
ً ٌتم التصدٌر مباشرة إلى الأسواق المجاورة ، حٌيث ٌقيوم ماليك اليسٌارة ) العا لية ( بوضيع الأسيماك ميع ال لي  فيً صينادٌق بلسيتٌكٌة ورصيها في

 السٌارة ومن  م نقلها مباشرة إلى السوق الخارجً .
  -التسوٌق الداخلً :

 ٌعتمد التسوٌق الداخلً على البٌع بالجملة والبٌع بالتج بة .
هيا فٌ ٌتم البٌع بالجملة فً أسواق كبٌرة مخصصة لبٌع الأسماك الطا جة بالجملة تشرؾ عليى إدارة هيذه الأسيواق اليسلطات المحلٌية بالمحافظية اليتً

 السوق ، إضافة إلى بٌع الأسماك فً محلت متخصصة بالبٌع بالجملة  .
 -التسوٌق الخارجً :

بير ي عالتسوٌق الخارجً ٌتم بالبر عبر المنلذ الوحٌيد ) منليذ حيرض ( أو بيالبحر عيبر أحيد الموانيا الربٌيسٌة عيدن ،الحدٌيدة ،المكيل وبالنقيل الجيو
 مطارات صنعاء وعدن والمكل .بعيد شيراء الأحٌياء المابٌية مين مواقيع المي اد العلينً ٌقيوم بعيض التجيار بوضيع ورص الأحٌياء المابٌية فيً صينادٌق

 المجاورة.ول بلستٌكٌة مع إضافة ال ل  الكافً ، بعدها ٌتم شحن الصنادٌق البلستٌكٌة على السٌارات العا لة ومن  م نقلها عبر المنافذ البرٌة للد
ن كذلك تقوم شركات الأسيماك بيشراء الأحٌياء المابٌية مين مواقيع المي اد العلينً ونقلهيا إليى معاميل تحيضٌر ومعالجية الأسيماك أو إليى ميصانع تعلٌي
 أحيدالأسماك ، وتجري عملٌات التصنٌع على الأحٌياء المابٌية وٌتيم تيصدٌر الكمٌيات الطا جية مين الأسيماك الكاملية أو شيرابح الأسيماك مباشيرة عيبر 

% ( من قٌمة الكمٌات الم مع تيصدٌرها 0المطارات بعد حصولها على الشهادة الصحٌة من و ارة ال روة السمكٌة مقابل دفع تلك الشركات نسبة     ) 
 ، بالنسبة للأحٌاء المابٌة المجمدة فتتم عبر أحد الموانا بعد القٌام بالإجراءات المذكورة آنلاً.

 

 مجالاث وفزص الاسخثمار في انقطاع انسمكي 

98% 

2% 

الططا ات المنتجة ونسبة 
مساهمة كل قطاع فً 

 إجمالً الانتاج

  الصٌد الصناعً   الصٌد التقلٌدي
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  4الاضزار انخي لحقج بانقطاع انسمكي نخيجت لاسخمزار الحزب ػهً انيمن 
 ٌعد القطاع السمكً من اكبر القطاعات الاقتصادٌة التً تؤ رت بشكل كبٌر نتٌجة للحرن المستمرة فً الٌمن  والتً اليقيت بيظيلليهيا عيليى كياهيل

 القطاع واستهدفت كل البنى التحتٌة بشكل عام  وموانا ومراك  الإن ال والتصدٌر على وجه الخصوص، على طول الشرٌط الساحلً الؽربً للبحر

الاحمر حٌث تم تدمٌر مواقع لان ال الاسماك باستهداؾ مباشر اضافة الى محاصرة الصٌادٌن واستهداؾ قواربهم ومينيعيهيم مين اليخيروج ليليصيٌيد 

اد قيتيصيواؼلق منافذ التصدٌر الأمر الذي كبدهم خسابر كبٌرة نظراً لارتلاع تكالٌؾ رحلت الاصطٌاد وتدنً الاسعار مما الحق خسابر كبٌيرة بيالا

فيً  كيٌيةالوطنً كون القطاع السمكً ٌعد الركٌ ة ال انٌة بعد القطاع النلطً بالإضافة الى الكوارث الطبٌعٌة التً تعرضت لها اؼلن الميواقيع السيمي

 المحافظات الشرقٌة وارخبٌل سقطرى نتٌجة للتؽٌر المناخً والذي نجم عنه تكرار العواصؾ والاعاصٌر فً فترات متقاربه .

 باشرة لقطاا  السكي  ي  البرر لاحمكر ررا  اتمكرا  الرر: المملخص عن الخسائر المادية المباشرة وغير 

  موقعا لان ال الاسماك         00تدمٌر 

  تعطٌل المعامل المساعدة واليميجيميعيات
 السمكٌة

   قارن صٌد  032تدمٌر 

  قارن عن العمل  0020توقؾ 

  أليؾ صيٌياد أعيمياليهيم وهيجير  31فقد
العدٌد من السكان من قراهيم السياحيليٌية 
وميينييعييهييم ميين اليينيي ول إلييى الييبييحيير 
ومصييادرة ادواتييهييم فيياصييبييح سييكييان 
السييواحييل أمييا نييا حييٌيين أو عيياطييلييٌيين 

 انعدمت معهم سبل المعٌشة.

  انقطاع التموٌل المحلً لأنشطة القيطياع
 السمكً 

 

 رهود الوزا ة ي  تعسيس تبل العيش   

لوٌات التيً تيم وارتلعت درجة المخاطر فً المناطق الساحلٌة إلى مرحلة الطوارئ وتسعى و ارة ال روة السمكٌة بكل اجه تها لتنلٌذ ح مة من الا
ى تضمٌنها فً إطار خطة استراتٌجٌة تستوعن كل المراحل بدءً بمرحلة الصمود والتعافً لتوسٌع فرص العمل والدخل لكافة الصٌادٌن للوصول إلي

ر ق مستدام ٌمكنهم من التعافً لتوفٌر مستل مات النهوض نحو تنلٌذ مراحل أخرى استراتٌجٌة تستهدؾ إعيادة اليبينيى اليتيحيتيٌية وتينيشيٌيط اليدورة 
الاقتصادٌة، ولتوفٌر سبل العٌش للسكان فً السواحل من أجل جعلهم اقل عرضه وأك ر قدرة على مقاومية الصيدميات الاقيتيصيادٌية بيحيٌيث تشيميل 

 التدخلت 4 

  .تعوٌض الصٌادٌن الذٌن تضررت قواربهم ودعمهم بامتلك أدوات الصٌد م ل الشباك والقوارن واصلح ما تضرر منها 

 .مساعدة الاسر الأشد تضرراً فً السواحل بما فٌها المرأة الساحلٌة 

 .دعم سبل المعٌشة المرتبطة بالدخل وانتاج الؽذاء 

  ٌادة دعم برام  الأشؽال العامة لتشؽٌل الشبان فً البنً التحتٌة وتطوٌر مهاراتهم فً استخدام المعدات الحدٌ ة والحلظ والتبرٌد 
 والنقل والتسوٌق.

  التعاون مع المنظمات الدولٌة لنتجاو  أ مة التموٌل، والتً ما ت ال بحاجة لرفع مستوى التنسٌق والتعاون والشراكة، وتم ل خطة
 التؽذٌة متعددة القطاعات أحد أهم الآلٌات التً تبنتها الو ارة لحشد التموٌل وبناء قدرات القطاع السمكً. 

 م    2019( نوفمبر 4العدد )     
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ً الخسائر   (ملٌون دولار) اجمال

وسارة الثزوة الي  يت  -ال زاج  :   

             -  
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